ANALISES

Alcool (%) | 14

pH 3.6

Acidez Total (g/L) | 5,5
Aclcares Totais (g/L) | 0.7

VALLADO
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INFORMAGCOES GERAIS

Pais | Portugal

Castas | 100% Sous&o

Altitude | 140-200 m

Regido | Douro

Sub Regido | Baixo Corgo

Tipo de Vinho | DOC Tinto
Colheita | 2023

Engarrafamento | Julho 2025
Endlogos | Francisco Ferreira & Francisco Olazabal
Garrafas produzidas (75cl) | 8968
Garrafas produzidas (150cl) | 200

~

VINIFICACAQ ESTAGIO

Em lagares com pisa Fermentacdo maloldtica feita em
tradicional a pé durante 5  barricas de 225 L carvalho francés onde
dias, com pouca extragdo permanece, apds passagem a limpo,
a partir do 2° dia. Foi mais 14 meses, 34% em barricas novas
retirado do lagar a uma e 66% em barricas de 2° ano.

densidade de 1020.

NOTAS DE PROVA

Aroma | Muito concentrado, com notas balsdmicas de madeira
de carvalho, frutos pretos, tabaco e especiarias.

Sabor | Encorpado e carnudo, com um final mineral, fresco e
longo com sabor a frutos pretos.

TEMPERATURA DE SERVICO
16-18°C
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HARMONIZACAQO

Porco Preto Grelhado | Feijoada a Transmontana |
Arroz de Cabidela | Lampreia
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