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VALLADO

Vallado Reserva Branco 2024

Aroma: Mineral com a fruta bem casada com o fumado da

madeira.

Sabor: Excelente corpo e acidez, complexo, citrico € com
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um final muito longo.

Vinifica¢do: Fermentacdo em barricas de 500 litros de
carvalho francés com os tampos em acacia: 21% barricas

novas, o restante em barricas de 2° 3° ano.
Castas: Rabigato, Gouveio, ¢ Arinto.

Estagio: Permaneceu em barrica durante um periodo de 8

meses, sofrendo periodicamente a operagao de batonnage.

Data de engarrafamento: Junho 2025

Numero de Garrafas: 20 000 de 750ml
750 de 1500ml

Grau Alcodlico: 13% ESTiie

Acidez Total: 5,8 g/dm’ VALLADO

Acgucar Residual: <0,6 g/dm?
pH: 3,36 DOURO

Enologia: Francisco Olazabal & Francisco Ferreira
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