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ANALISES

Alcool (%) | 14

pH 3,73

Acidez Total (g/L) | 5
Aclcar Residual (g/L) | 0,6

VALLADO

INFORMAGOES GERAIS

Pais | Portugal Castas | 100% Touriga Nacional
Regido | Douro Altitude | 160 - 210 m
Sub Regido | Baixo Corgo

Tipo de Vinho | DOC Tinto

Colheita | 2023

Engarrafamento | Agosto 2025

Endlogos | Francisco Ferreira & Francisco Olazabal

Garrafas produzidas (75¢l) | 37 880 unidades

Garrafas produzidas (150cl) | 600 unidades

Garrafas produzidas (300cl) | 20 unidades

VINIFICAGAQ ESTAGIO

As uvas foram vinificadas em cubas Depois da fermentacdo malolética, os
de 5 e 10 toneladas de aco inoxidavel vinhos foram trasfegados para

com temperatura controlada e barricas de 225 L de carvalho
remontagem programada. Francés onde permanecem durante

cerca de 16 meses, 26% em barricas
novas e 74% em barricas usadas.

NOTAS DE PROVA

Aroma | Muito concentrado, com notas balsdmicas da madeira de carvalho,
frutos vermelhos bem maduros e violeta.

Sabor | Muito equilibrado, muita concentrag&o de fruta vermelha, com taninos
maduros e redondos e um final longo e fresco.

TEMPERATURA DE SERVICO
16-18°C

HARMONIZACAQO

Bife com molho de vinho do porto, risotto de cogumelos com trufa ou pratos
de caga.

QUINTA DO VALLADO - Sociedade Agricola, S.A
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