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Vallado Porto Tawny Colheita 1934

Aroma: Altamente complexo e rico, com nuances de

cedro, folhas secas de tabaco, café e algum iodo tão

característico de vinhos do Porto com bastante idade.

Sabor: Na boca é um vinho com uma grande

complexidade, concentração e volume de boca, mas

com uma acidez que equilibra e complementa. Tem

notas de madeira e especiarias, e algumas notas de

torrefação. O final é muito fresco e interminável.

Castas: Mistura de várias castas de Vinhas Velhas:

Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga

Franca, Touriga Nacional, entre outras.

Estágio: Este vinho do Porto envelheceu em pipas de

Vinho do Porto de aproximadamente 600 litros por

mais de 80 anos, até á data do seu engarrafamento.

Data de Engarrafamento: novembro de 2024

Produção: 2200 garrafas de 50cl

Grau alcoólico: 20,5º

Grau Baumé: 6,4º
pH: 3,74
Acidez Total: 6,84 g/dm³
Açúcar Residual: 153 g/dm³

Temperatura de consumo: 12 a 14 ˚C

Enólogos: Francisco Ferreira & Francisco Olazabal 


