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Passagem de Ano

PREÇO POR PESSOA COM PAIRING DE VINHOS 250€

CONDIÇÕES
Crianças dos 0 aos 3 anos - sem custo | Crianças dos 4 aos 12 anos - 50% do valor

Pagamento de sinal de 50% no momento da confirmação da reserva | Restantes 50% até 7 dias antes da data do evento
Reembolso de 50% se for cancelado até 7 dias antes da data do evento
Cancelamentos posteriores: será retida a totalidade do valor do sinal

COUVERT
Pão de Fermentação Natural, Azeite Biológico da Quinta do Vallado, Manteiga Fumada de Alecrim,

Azeitonas Marinadas, Tomate, Requeijão, Nozes e Gastrique de Jerez
V ROSÉ

PETISCOS
Ostra, Jus de Carne e Caviar Oscietra

MURGANHEIRA SUPER RESERVA BRUTO

Brioche, Tártaro de Atum e Cebolinho
V ROSÉ

PRATO PRINCIPAL
Pregado, Beurre Blanc e Mini Alho-Francês

ALVOR

Magret de Pato, Foie Gras e Vinho do Porto
VINHA DA COROA

SOBREMESA
Mousse de Chocolate com Flor de Sal, Avelã e Texturas de Cacau

LBV

Fruta da Estação

SELEÇÃO DE QUEIJOS
Queijo de Azeitão, Queijo de Seia, Queijo da Ilha 12 meses, Queijo de Cabra com Pimento

TAWNY 30 ANOS

BRINDE DE MEIA-NOITE
Champanhe e Uvas-Passas

RESERVA BRANCO

ENTRADA
Carabineiro, Bisque e Funcho



